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Menu Weselne   

 

Podanie 1 

Flaki wołowe z bułeczką 

Podanie 2 

Siekany wołowy z cebulką  

Sakiewki ze schabu   

 Podanie 3 

Karczek pieczony w sosie własnym  

 De’Volaille  

Ziemniaki z wody i surówka z marchewki i jabłka oraz surówka z białej kapusty 

Podanie 4 

Deser lodowy z owocami i bitą śmietaną 

Podanie 5 

Schab rolowany z  kopytkami i surówką z czerwonej kapusty 

Podanie 6 

Barszcz czerwony na zakwasie z pasztecikami 

Podanie 7 

Udziec z kurczaka zapiekany z warzywami  

podany z ziemniaczkami frytowanymi i sałatką sef 

Podanie 8 

Tort na bitej śmietanie  

Podanie 9 

Schab po szwajcarsku  

Polędwiczki wieprzowe  

podane z bukietem warzyw na parze 

Podanie 10 

Kotlet po senatorsku podawany z warzywami zapiekanymi 
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Podanie 11 

Żurek staropolski z białą kiełbaską 

 

Zakąski zimne: 

Sałatka wytrawna z grillowanym kurczakiem 

Patera mięs pieczonych  

Tortille wytrawne 

Śledzik po staropolsku w zalewie kwaśno-olejowej z cebulką 

Sałatka grecka lub wiosenna 

Bukiet zakąsek kwaśnych: pieczarki, papryka, korniszony, oliwki 

Pieczywo, kawa, herbata 

Ciasta: sernik czekoladowy, sernik z brzoskwinią, snikers jasny, snikers ciemny, szarlotka, babeczki, ciasto 

sezonowe z galaretką, deserki-na bufecie 

Patery owoców-na bufecie 
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